301

302

303
304
305

306
307
309

311
312
313
436

437

RPOWOING -

Jidelni listek

200g

200g

0,331
0,331
0,331

1209
120g
100 g

200g
200g
150g
1509

600g

Studené predkrmy

Uzeny taliv 75,- K€
(uzené maso,klobasa,angl.slanina,sunka,okurek, kien)

Syrovy taliv 75, K¢

(eidam,hermelin,niva,balkan,olivy,zelenina)

Polévky

Slepic¢i vyvar s masem a nudlemi 30,- K¢
Zelnacka s klobasou 33,- K¢
Poctiva éesnekacka 33,- K¢

Teplé predkrmy

Dabelska driibezi jatra na topince (2 ks) 55,- K¢
Pikantni topinka s kurecim masem (2ks) 65,- K¢
Sunka s vejci - 4 ks 55,- K¢
Speciality

Hovi ma panenko 185,- K¢
(4 vepiové panenky na bramboraccich,restovana cibulka)
Grilovana lopata 140,- K¢
(vepr.panenka,kureci maso,kureci jatra,restovana cibulka)
Vepirova panenka zapecena v Kotelné 135,- K¢
(vepr.panenka,kren,anglicka slanina,hermelin)

Kotelnicka panev 135,- K¢
(vepr.panenka,kur.maso,klobasa,slanina,paprika,cibule)

Talir pro dva 480,- K¢

(200g svickova, 200 g vepr. panenka,200 g kuieci prsa,
bramboracky,dolarky,baby karotka,fazolky,chrest,
pikantni horc¢icova omacka,tatarka)



438

317

439
319
320
321
322
323
324
325

326

440

330

2009

150 g

1509

1509

1509

1509

1509

1509

1509

1509

1509

1509

100 g

—_—

Ryby KOTFE

POwWLING —

Gurman candat s vinngm dipem

(jako prilohu doporucujeme Stouchané brambory)
Steak z lososa se $spenatovymi listy
(losos,spenatové listy)

Driubezi maso

Kui*eci prsa plnéna $penatem

(kuieci prsa,listovy) Spenat)

Plnény kurect mésec
(kukuiice,eidam,taveny syr,sunka)

Kuiect pikantni

(kuieci prsa,cibule,anglicka slanina,chilli)
Prirodnit kurect platek na kari

(kuieci prsa prelita kari omackou)

Kuiect Kung-pao

(kureci prsa,arasidy,porek,kapie,cinské koieni)
Smazeny kurect zavitek " Bowling"
(kuieci prsa,syr,zampiony,sunka)

Smazeny kurect iizek

(kureci prsa,trojobal)

Prirodni kurect platek se syrovou omackou
(kuieci prsa,smetana,niva)

Anglicka dritbezi jatra

(driibezi jatra,slanina,cibule)

Hovézt maso

Svickova Stroganaoff

(hovézi svickovd,smetana,zampiony)
Tatarak + 2 ks topinky

(Doba pripravy do jedné hodiny)

NS

180,- K¢

140,- K¢

115,- K¢
125,- K¢
120,- K¢
100,- K¢
120,- K¢
125,- K¢
105,- Ké

115,- K¢

90,- K¢

180,- K¢

145,- K¢



331
442
441
334

335

346

347

348

349

350

351

443

353

354

355

356

1509

1509

1509

1509

1509

5009

500g

100 g

1509

150 g

100 g

3509

1509

100 g

100 g

3509

Veprové maso

BDWLING
Smazena vepiova kapsa
(vepr.kotlet,sunka,hermelin)
Vepiova panenka v kabatku, s fazol. lusky
(vepr. panenka,anglicka slanina,fazolové lusky)
Vepr. pan. se svestkovomandlovou omackou
(vepr.panenka,Cervené vino,Svestkova povidla)
Vepirova panenka se $spenatovymi listy
(vepr.panenka,Cesnek,Spenatové listy)
Smazeny vepiovy rizek
(vepr.kotlet,trojobal)

Téstoviny - celkova vaha

Téstoviny s kuirecim masem a smetanou

(kuieci prsa,sunka,brokolice,eidam,smetanova omacka)

Téstoviny s krevetami
(krevety,smetana,zampiony,anglicka slanina)

Pochoutky v bramboraku

Cmunda

(uzena plec,bramborak,kysané zeli)

Pikantni veprova smeés v bramboraku
(vepr.kotlet na nudlicky,paprika, cibule,kecup,chilli)
Kurect prsa v bramboraku

(kuieci prsa,bramborak)

Hermelin v bramboraku

(hermelin,bramborak )

Bezmasajidla

Palacinka plnéna grat. zeleninou a spenatem
(gratinovand zelenina,listovy Spendat,syr)

Smazené syrové trio

(eidam,niva,hermelin)

Smazeny syr

(syr,trojobal)

Smazeny hermelin

(hermelin,trojobal)

Gratinovana zelenina se syrem

(smés bretariské zeleniny,syr a pizza chleba)

KOTELNA

125,- K¢
135,- K¢
145,- K¢
140,- K¢

105,- K¢

110,- K¢

125,- K¢

105,- K¢
125,- K¢
120,- K¢

120,- K¢

85,- K¢
125,- K¢
~70,- K¢é
90,- K¢

90,- K¢



mala
357

358
359
360

361

364

512
513
514

444

375

376

377

378
379

429
405

380

381

382

383

384
385

velka
366

367
368

369
370

373

200g
600 g
400g
4o00g

250¢g
220¢g

4 ks
10g

300g
310g
300g

300g

180 g
180 g

Pizza mala 25 cm KD"TE% N velka 30 cm
a8s, - K¢ mowihe == 4 115,-K¢

Sunkova 85,-/115,-K¢

(Sunka,oregano,tomat,syr)

Salamova 85,-/115,-K¢

(Sunka,klobas,anglicka slanina,oregano,tomat,syr)

Syrova 85,-/115,-K¢

(eidam,niva,hermelin,uzenij,oregano,tomat)

Vepiova 85,-/115,-K¢

(vepr.kotlet,sunka,klobas,porek,oregano, syr)

Kurect 85,-/115,-K¢

(kuieci maso,smetana,oregano,syr)

Calzone 85,-/115,-K¢

(uzené,zampiony,uzeny syr, syr)

Olivy 50¢g 15,- K¢

Eidam 509 15,- K¢

Zampiony 50 g 15,- K¢

Chutovky k pivu

Uzeny vepiovy jazyk, 2 ks chleba 70,- K¢

(obloha,horcice,kiren,okurek,chléb 2 ks)

Vaiena uzena zebra, 2 ks chleba 98,- K¢

(obloha,horcice,kien,okurek,chléb 2 ks)

Pecené veprové koleno, 2 ks chleba 98,- K¢

(obloha,hotcice,kiren,okurek) doblok + 10g = 2,- K¢

Kurect kridylka-smaz. nebo pec., 2 ks chleba 85,- K¢

(pecena - doba pripravy do jedné hodiny)

Americké brambory s ¢esnekem a syrem 49,- K¢

Tycinky pizza chleba 49,- K¢

(pikantni prouzky z pizza chleba s ¢esnekovou pomazankou)

Domact bramboracky s uzeninou 49,- K¢

Doblok koleno 3,- K¢

Michané salaty - celkova vaha

Zeleninovy s kurecim masem 75,- K¢
(led.salat,kurect prsa,rajcata,okurky,papriky,por,dressing )

Reckyj salat 75,- K¢
(led.salat,rajéata,okurky,papriky,olivy,ol.olej)

Sopsky salat 65,- K¢
(michany zeleninovy salat,balkansky syr)

Salat s grilovanym lososem 85,- K¢
(led.salat,grilovany losos,rajc¢ata,dresing)

Rajcatovy s cibuli 20,- K¢
Okurkovy 20,- K¢



387 2409
388 1309
389 200g¢g
390 4o0g

398 270g

391 200¢g
392 200g
393 200g
394 200g
395 200g
430 200g
431 200¢g
396 200g
397 200g
298 50g¢
399 110g
400 220¢g
401 50g
423 1309
402 60g
403 60g
404 60g

Za polovicni porce hlavniho jidla iictujeme 70% ceny celé porce.

Moucniky "

Ve ° BOWL'NG
Palac¢inka se zmrzlinou

(kopecek zmrzliny,ovoce,slehacka,poleva)
Palacinka s ¢okoladovou polevou
(nugeta,slehacka,cokoladova poleva)
Zmrzlinovy pohar

(ovoce,2 kopecky zmrzliny,slehacka)
Zmrzlina 1 kopecek

(dle nabidky)

Horka laska

(horkeé lesni ovoce,2 kopecky zmrzliny,slehacka)

Piilohy

Vai‘eny brambor
Dollar chips
Bramborové hranolky
Bramborové placicky
Americké brambory
Stouchané brambory
Opékané brambory
Ryze dusena

Tepla zelenina
Topinka

Pizza chléb

Tycinky pizza chleba
Chléb

Zeleninova obloha
Tatarska omacka
Kecup

Dabelska omaéka - pikantni

Vaha masa i priloh je uvedena v syrovém stavu.

Provoz v kuch. konéi ne-¢ét 1thod a pa-so 2hod pred uzavicenim
restaurace.

39,- K¢
35" Ké

55,- Ké

10,- K¢

60,- K¢

25,- K¢
29,- K¢
29,- K¢
29,- K¢
29,- K¢
29,- K¢
29,- K¢
25,- K¢
29,- K¢

8,- K¢
20,- K¢
35,- Ké

5,- K¢
12,- K¢
12,- K¢
12,- K¢
12,- K¢

Snazime se pro Vas pripravit jidlo co nejrychleji, ale tato doba je
umérna poctu prijatych objednavek.

Jidla pro Vas pripravuje a serviruje kolektiv pracovnikii
restaurace KOTELNA BOWLING, ktery Vam pieje
prijemné posezeni a dobrou chut.

14.10.2011

—

KOTELNA

2OWLINSG






















